
COCKTAILS 
Mexicarne Special Cocktail
Forestil dig at solen er på vej ned over Stillehavet.
En mexicansk mand står på stranden og shaker en
frisk og læskende cocktail. Den indeholder vodka,
appelsinjuice, tranebærgjuice og en hemmelig
ingrediens, som du måske kan gætte? Salud. 120

Margarita
Enrique Gutiérrez.Vinderen af VM i cock-
tail shaking anno 1940. Den første til at 
lave en margarita. Det er desværre ikke 
ham, der laver vores cocktails - men 
opskriften er den samme. Salud. 120

Gin Hass 
Gin har altid været bundet på hænder 
og fødder. “Gin passer kun til tonic,” 
sagde den gamle sure mand. Men vi 

siger; adapt or die. Gin Hass er det nyeste 
skud på stammen. Det er en drink, der er 

udviklet af fynboeren Kim Hass. Det er fin og 
mango. Det er virkelig lækkert. Salud. 120 

Strawberry Margarita
Vi har været så frække at udfordre Enrique Gutiérrez 
(skaberen af margarita). Fordi når du tilfører jordbær til 
margaritaen, så opstår der magi i munden. Salud. 120

Piña Colada
If you like Piña Colada, så skal du bestille den på Mexicarne. 
Hokus pokus ananas og kokos i fokus. Tilsæt sirup og lys 
rom, så tilfredsstiller vi din vom. Salud. 120

Mojito
Denne drink behøves ingen introduktion. Lime Mynte, alt 
det gode. Wow hvor den smager. Never change a winning 
team. Salud. 120

Aperol Spritz
Når solen rammer horisonten, skifter den farve til orange. 
Præcis som når aperolen tilsættes prosecco og danskvand. 
En fortryllende farve, til en fortryllende drink. Salud. 120

VIN
Hvidvin
Husets hvidvin El Descanso, Curico Valley, Chile
Chardonnay. Frisk, let og super sommerlig med moderat 
syre, tropisk frugt og en flot, flot mineralitet. Passer til: Lyst 
kød, Fjerkræ, Grøntsagsretter, Apéritif. gl. 74 - fl. 279

Estate Sauvignon Blanc 
- Vina Errazuriz, Aconcagua Valley, Chile
Sauvignon Blanc som vi kender og elsker den med en frisk 
og lokkende aroma af citronskal, æbler og en lille smule 
rød peber. På tungen fortsætter sommeren med flere grønne 
æbler, pærer og citrusfrugt, flot bakket op med sødmefulde 
præg, der slutter af med en tør og skøn mineralsk finish. 
Passer til: Skaldyr, Lyst kød, Fjerkræ. 299

Weingut Max Ferd. Richter, Mosel, Tyskland
Riesling. Masser af grønne æbler og citrusnoter i en super 
slank, sprød og frisk hvidvin med en smule sødme og en 
dejlig lang og mineralsk finish. Passer til: Skaldyr, Fjerkræ. 399

Rosévin

Husets rosévin Estate Rosé - 
Vina Errazuriz, Central Valley, Chile
Cabernet Sauvignon og Malbec. Fine og friske duftindtryk af 
kirsebær, jordbær og hindbær i en lækker og elegant kom-
bination lokker med deres tilstedeværelse. Selve smagen er 
tilsvarende blød og balanceret, forfriskende og vedvarende. 
Passer til: Krydrede retter, Lyst kød, Fjerkræ, Grøntsagsretter. 
gl. 74 - fl. 279

Rødvin

Huset Rødvin Estate Carmenére- Vina Errazuriz,  
Central Valley, Chile Carmenère. 
Passer til Mørkt kød, Krydrede retter. gl. 74 - fl. 279

Estate Pinot Noir  
- Vina Errazuriz, Aconcagua Valley, Chile
Pinot Noir. Skøn aroma af duftende, røde bær, hvor en 
smule vanilje og kanel melder sig. Sødmefuld uden at 
kamme over og med fine præg af brombær og røde 
kirsebær. Passer til: Lyst kød, Fjerkræ, Grøntsagsretter. 299

11th Hour, Californien, USA
Syrah og Zinfandel. Blød og rund ”Zin” produceret på druer 
fra Lodi-regionen. Her er klima og jord ideelt for netop 
denne drue. Masser af solmodne sommerbær i duft og 
smag. Hertil fine vanilje- og røgede toner fra fadlagringen. 
Der er tryk på bærfrugten, men friskheden er bekræftende. 
En vin der klarer alle de krydrede kødretter af okse. 329

Scotto Family Wines, Californien, USA
Cabernet Sauvignon og Carignan. Skøn Cabernet med lag af 
mørk frugt og solbær, der også inkluderer et strejf af kryd-
derier og egetræ i en fyldig og flot velafbalanceret krop. De 
bløde tanniner bidrager til en meget behagelig finish. Passer 
til: Mørkt kød, Vildt, Krydrede retter. 369

Mouss/Champagne
Nitus Cava, Penedès, Spanien

Brut, D.O. Reserva. Lys gylden farve. Duften er meget ren 
med masser af frisk frugt. Smagen er velafbalanceret med 
en tør eftersmag. Passer til: Skaldyr, Apéritif. 299

Fiocco di Vite, Moscato d’Asti, Piemonte, Italien
D.O.C.G. Moscato Bianco. Let mousserende og sødmefyldt 
med umiddelbare noter af ananas, ferskner, mandariner og 
abrikoser i smagen. Passer til: Svagt Søde desserter, Søde 
desserter. 299
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FORRETTER
Nachos med kylling
Ovnbagte og ostegratinerede tortillachips. 
Serveres med kyllingestrimler, jalapeños, 
creme fraiche, salsa og guacamole. 129

Wrap med kylling
Wrap fyldt med kylling og ost. Serveres med salat, 
pomfritte, creme fraiche, guacamole og salsa. 139

Mexicansk Taquitos
Taquitos med salsa. 89

FROKOSTBØFFER 
Til alle vores bøffer kan du selv vælge  
tilberedning og tilbehør:

Vælg stegning: Rød, medium/rød, medium, 
medium/gennemstegt eller gennemstegt.

Vælg Sauce: Cajun (stærk)-, Bearnaise-, 
BBQ-, eller Champignonsauce 

Oksemørbrad
Serveres med salat, pommes frites og sauce. 
150g. 209

Oksefillet
Grillet korn opfedet oksefilet. Serveres med salat, 
pommes frites og sauce. 150g. 199

SPECIALITETER
Burritos de Carne Asada
Kæmpe hvedemelstortilla fyldt med grillet okse-
kød, løg, peberfrugt, stærk cajun sauce og gratineret 
ost. Serveres med salat, jalapeños, guacamole, salsa, 
creme fraiche og pommes frites. 149

Burritos de Pollo
Kæmpe hvedemelstortilla fyldt med kylling, løg, 
peberfrugt, BBQ sauce og gratineret ost. 
Serveres med salat, jalapenos, guacamole, salsa, 
creme fraiche og pommes frites. 139

Fajita de Carne
Saftige oksekødsstrimler i stærk cajun sauce med pe-
berfrugt, persille, løg, champignon og hvidløg. Serve-
res på jernpande med salat, salsa, guacamole, creme 
fraiche, jalapeños, ost, tortilla. 169

Fajita de Pollo
Kyllingestrimler i BBQ sauce med peberfrugt, persille, 
løg, champignon og hvidløg. Serveres på jernpande 
med salat, salsa, guacamole, creme fraiche, jalapeños, 
ost, tortilla. 159

Tacos 
To slags lækre tacos. Èn med lækkert oksekød, peber-
frugt, løg og stærk cajun sauce. Èn med saftig kylling, 
peberfrugt, løg og BBQ sauce. Serveres med guacamo-
le, salsa, creme fraiche, ost, jalapeños  
pommes frites og chili mayo. 149

Crispy Chicken Salat
Salat, cherrytomater, peberfrugt, løg, persille  
og cæcardressing. 139

Taco Salat
Oksekøds- og kyllingestrimler, salat, peberfrugt, løg, 
persille, champignon, cherrytomater og ost. Serveres 
med tortilla chips, guacamole, jalapeños, salsa og 
creme fraiche. 149

Tigerreje Salat
Tigerrejer, salat, avocado, champignon, løg, hvidløg,  
peberfrugt, persille, cherrytomater, hvidløgsdressing. 169

Chili Con Carne (Stærk) 
Den originale Chili Con Carne fyldt med hakket okse-
kød, bønner, majs, peberfrugt, løg, hvidløg, chili, mexi-
canske krydderier i mexicansk tomatsauce. Serveres 
i varme gryde med persille, chips, tortilla, guacamole, 
creme fraiche, salsa, ost og jalapeños 139
 

BURGER
Hamburguesa de Pollo Crujiente
Briochebolle smurt med chipotlemayo, paneret sprød 
kylling, guacamole, mexican pickles og salsa. Serveres 
med pommes frites og chipotlemayo. 139 Dobbelt 159

Hamburguesa de Mexicarne
Briochebolle smurt med chipotlemayo, saftige hakke-
bøf, guacamole, chedderost, mexican pickles og salsa. 
Serveret med pommes frites og chipotlemayo. 149 
Dobbelt 169

Hamburguesa de Carne
Briochebolle smurt med chipotlemayo, oksemørbrad, 
guacamole, chedderost, mexican pickles og salsa. 
Serveret med pommes frites og chipotlemayo. 169 
Dobbelt 189

DESSERT
Churros
Serveret med vaniljeis og chokoladesauce. 109

BØRNERETTER – OP TIL 12 ÅR
Burritos para niños
Hvedemelstortillas fyldt med sauteret oksekød og 
kylling, gratineret med ost. Serveres med BBQ sauce, 
pommes frites, guacamole og creme fraiche. 109

Nuggets para niños
5 stk. nuggets med pommes frites og ketchup. 109

Hamburguesa para niños
Saftig hakkebøf med ketchup. Serveres 
med pommes frites og ketchup 119 

SOFT DRINKS
Coca Cola, Zero, Sprite Zero, Fanta, 
Schweppes Lemon eller danskvand
40 cl. 55 - 60 cl. 65

Ufiltreret æblejuice
40 cl. 55 - 60 cl. 65

Appelsinjuice
40 cl. 55 - 60 cl. 65

Acqua Panna.
50 cl. 50

San Pellegrino 
50 cl. 50

VARME DRIKKE
Espresso 39

Americano 52

Cortado 55

Cappuccino 55

Caffé latté 55

Varm kakao 52

Irish Coffee 79

Mexican Coffee 79

Lumumba 79

ØL
Tuborg Classic
40 cl. 59 - 60 cl. 69

Carlsberg Pilsner
40 cl. 59 - 60 cl. 69

Corona med lime
fl.59 
Modelo Negra, mørk 
øl fl. 59 

Carlsberg Nordic
Alkoholfri fl. 55

Sæson Øl på flaske
Spørg tjeneren 59


